FICHE DE

DEGUSTATION

Les Fideles de Bacchus

Nom : Millésime : Prix :

Cépage : Région ou appellation :

Producteur : Pays :

L’oeil La bouche

Vin blanc Acidité

verdatre jaune ‘ dorée I ambrée plat ‘ frais ‘ vif I vert

Vin rosé Sucre

framboise ’ rose ‘ saumonée ’ pelure oignon sec ‘ demi sec ‘ doux ’ liquoreux

Vin rouge Tanins

pourpre ’ rubis ‘ grenat aucun ‘ gouleyant ‘ souple ’ astringent

Intensité de la couleur Alcool

faible ‘ intense léger ’ généreux ‘ chaud

Texture

Le nez dure ‘ fondue ronde ‘ onctueuse

Intensité des arbmes Persistance

faible intense courte ‘ maoyenne ‘ longue

Familles d’ardmes Familles d’arémes

Animal Animal

Balsamique Balsamique

Boisé Boisé

Empyreumatigue Empyreumatique

Epicé Epicé

Floral Floral

Fruité Fruité

Minéral Minéral

Végétal Végétal

Torréfaction Torréfaction

Complexité au nez Complexité en bouche

simple complexe simple complexe
Notes sur I’ensemble

Equilibre Harmonie

aucun parfait absente totale
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